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★ワインVS日本酒祝い♪

誕生日マンスリー続いています！

昨夜は道玄坂コックマンで、友達と恒例お誕生日祝いごはん♪

このエリアでは私的に、3本指に入るコスパの良いお店でです。

人気店なので、平日でも2時間半で追い出されますが、

スタッフが多く、サーブもスムーズなので、

私クラスの早食いが2人、カウンターでサクサク食べれば、

おつりがくる時間ですｗ
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突き出しはもちふわのパン。樽出しスパークリングで乾杯！

前菜盛り合わせ。はちみつでマリネしたカブにキャロットラ

ペ、赤キャベツのマリネ、フリッタータ、ブロッコリーのアンチ

ョビソテー、クスクスのカレー風味。バランス良く、食欲がす

すむ冷菜盛り。

砂肝と半熟卵のサラダ。大ぶりの砂肝は柔らかくぷりぷりと

ジューシー。その脂のしみた葉野菜に半熟卵をからませる

と、バルサミコ酢の甘酸っぱさとまじりあって、まろやかなハ

ーモニーに。
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フォアグラのムースとパテドカンパーニュ盛り合わせ。ニク

ニクしいパテカンはマスタードと。ねっとり舌触りなめらかな

フォアグラムースはパンにのせて。いずれもワインのお伴に

ぴったりの組み合わせ。

ソフトシェルシュリンプ　スパイシー揚げ。カラッと揚がった

海老にきゅっとレモンとしぼり、スパイスを漬けて丸ごとぱく

り。これもお酒にあうのは言わずもがな。

イノシシの赤ワイン煮ロールキャベツ。ココットにどどん。濃

厚な赤ワインのソースをまとった、甘いキャベツ。中には力

強いイノシシ肉のミンチ。2人で食べてもかなりボリューミー。
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チーズとドライフルーツの盛り合わせ。赤ワインを空けた後

は、サングリアと。フルーツの風味が程良くでた、サラッと飲

みやすいサングリア。

飲み足りない酒豪相手と、和酒BAR　KATALで二次会。

そして、ついに禁断の日本酒にｗ

あっという間の4時間半。

BARは時間を忘れさせるから、恐ろしい。

いっぱい食べて飲んだ、楽しい夜でした！

ちなみに前日は、大井町ののぼるで日本酒でした。
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朝獲りのコチ、シマアジ、ボラの昆布シメ。どれも新鮮で美

味！

里芋コロッケ。サクサクで噛むとねっとり。甘くてじゃがいもよ

り美味しい～

たらこの燻製。これが、この日のスーパーヒット。里芋のか

ら揚げと一緒にいただくと、また格別。後ろにあるのは、甘辛

く後をひく、長芋のたまり漬け。
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ほか、黄金色に輝くふわふわ出汁巻き卵、蒸し鶏の葱バカ、

カリカリのじゃこに自家製のドレッシングをかけたじゃこサラ

ダ、 塩でいただく里芋のから揚げ、やわらかなえいひれ、

シッカリ味がついている自家製さつま揚げ、、、

もちろん、お酒もガッツリ飲みました！シークァーサーサワ

ーで肩馴らししたあとは、水のようなサラッとドライな九郎左
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衛門　雅山流　翠月　純米大吟醸。そしてお米の風味がふ

わりと香る喜久酔　特別純米と吟醸　飲み比べ、、、

気持ち良く酔っ払い、最後は友達にPINOのティラミス味を買

ってもらい、〆！ という、楽しい夜でした♪

こちらは、お造りはじめ、肴がとても美味しく

日本酒も、好みをいうと的確にすすめてくれるし

コスパは抜群だし、居心地よいし

総じて、とても良いお店！

近所にあったら毎日のように通ってしまいたくなるお店だろうなー。

来月も、ここで２回忘年会やる予定ｗ

誕生日月間、酒量が増えて、体重も増え、

まずいなーと思っているうちに、気がつけば

忘年会月間に突入していくという、、、

この時期、かなり危険な季節ですｗ

レストラン☆フレンチ/ビストロ/ワインバー
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