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★ワイン女子会＠清澄白河フジマル醸造所

大阪発信、清澄白河フジマル醸造所で、ワイン女子会。
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１階の自家ワイナリーでの造りたてのワインを、２階のレスト

ランでいただける、話題の都市型ワイナリーです。

大阪島ノ内のフジマル醸造所直送の生樽白で乾杯！良い

意味でデラウェアっぽくなく、蜂蜜の香りがほのかにして爽

やかで美味しい！白ブドウのジュースみたいにゴクゴク飲め

ます。これでグラス500円はお値打ちです！

季節野菜のサラダ。千葉県八街市のエコファームアサノさ

んのフレッシュで美しい野菜たち！バルサミコのきいたシン
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プルなドレッシングで野菜のうまみを活かしています。エディ

ブルフラワーを散らしたお花畑のようなキュートな一皿！

十勝の料理職人集団ELEZOのシャルキュトリー盛り合わ

せ。パーラー江古田のいちじくパン。ラルド、サンダニエー

レ、サラミは豚さん、豚＆牛、鹿の順。パンはメニューにある

カンパーニュがなく本日はいちじくパンといわれたが、むしろ

こちらの方が嬉しい♪

続いてのワインは、まさにこちらの1階で造った生樽ロゼ！

巨峰の美しいロゼピンクが女子会にぴったり！でも味は断

然大阪の方が美味しかったｗ

いろんなお肉のラビオリ。牛のいろんな部位を詰めたという

自家製ラビオリ。24ヶ月熟成のパルミジャーノレッジャーノの

コクがからんだクリーミーなソースが肉の旨味と綺麗にマッ

チ。このソースはミルキーだけど濃厚過ぎず、とても美味し

かった！
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雲丹のスパゲティ。オレンジの爽やかな隠し味とピスタチオ

のクランキーなアクセントでオリジナリティを演出。

続いてのワインは、白からの赤！

サフランとパルミジャーノのリゾット。カリカリのグアンチャー

レにフレッシュの白ブドウ入りという独創的なリゾット。サフラ
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ンの黄金色が美しい。アルデンテだとさらによし・・・。

ウサギのソットーリオ。ピエモンテの家庭料理。鶏胸肉のよ

うなさっぱり煮込んだ柔らかなウサギをオリーブ油漬けにし

てコクをだしています。赤玉ねぎのアグロドルチェにつるんと

したきのこにナッティーなチーズという組み合わせ、ワインに

はよく合います。

チーズ盛り合わせ。清水牧場の羊や、サフラン入りのハード

チーズ、バローロの搾りかすのウォッシュなど。清水牧場の

チーズはやはり美味！！

創作系のイタリアンは絵画のように綺麗だけど

お味は普通に美味しい、という印象。

コスパも普通。（ワインのコスパはよし）

メイン系のお料理が多く、

ワインバーというよりレストラン風メニューが中心だったので

もう少しワインに合う軽いつまみ系のメニューが充実していれば、うれしいな。

（仕方ないので、炭水化物でおなかを満たしましたｗ）

ホールのスタッフさんは、感じはよいのだけど、

何を質問してもすぐに答えられず

「お待ちください」と奥に聞きに行き、

あまりお料理やワインを把握していないところが、残念。

あと人数６人なのに、ラビオリの数が５つとかパンが4切れとかサラミが7枚ずつとか、

すべてにおいて分けにくかったのも残念＾＾；

値段が上がっても、数は人数に合わせてほしい。

女子会では、これ重要ｗ

あらかじめ「こちら5切れですが、よろしいでしょうか」など聞いていただければ
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数を増やしてもらったり2皿頼めるのですが。

人数にあわせて持ってきてもらえると、それだけで

「わかってくれてるな～」とポイント上がるのにな。

料理のポーションや内容的に、ここは６人では多すぎたことも敗因。

炭水化物は2皿ずつ、ウサギは3皿頼み、

と分けやすいものは皿数で調節しましたが

多くても4人で行くお店かなー。

6人で行く割安感は、料理にはなし。

２，３人で行ってカウンターでシェフの話を聞きながら、

のシチュエーションなら

お店の印象も全然変わるかもしれません。

浅草橋店の方が、狭いけれどトータルで良い印象。

ワインセラーを併設してる分、スタッフさんもワインにも詳しいのかな。

でもまだOPENして３ヶ月。

しばらくしてから今いちど、リベンジしてみます！！

ごちそうさまでした。

レストラン☆フレンチ/ビストロ/ワインバー
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